
	

Mittwoch 06.03.24 
 

Mittwoch 13.03.24 
 

Mittwoch 20.03.24 
 

Mittwoch 27.03.24 
Jeweils ab 17:00 Uhr 

Charolais Rinderfilet  
 
       
Das Charolais Rind ist eine französische Rinderrasse, 
dessen saftiges Fleisch durch seine minimale 
Fettmarmorierung im Geschmack unverwechselbar 
aromatisch ist. Durch den hohen Fleisch- und den  
geringen Fettanteil wiegen die Teilstücke fast doppelt  
so viel wie von herkömmlichen Rindern. 
 
Roastbeef 
 
 
Das aus Argentinien bekannte Angusrind ist vermutlich 
eines der besten Rindfleischsorten der Welt. 
Der Steak-Klassiker zeichnet sich durch ein sehr  
saftiges Fleisch aus. 
 
Auenland Onglet 
 
 
Die Rinderrasse Blonde d’Aquitaine lebt im Auenland bei 
Würzburg in Mutterkuhhaltung auf der grünen Weide. Das 
„Onglet“, im Englischen auch „Hanging Tender“ genannt,  
ist ein geschmacklich zartes Steak von kompakter  
Konsistenz. Es ist eines der Teilstücke, welches nur  
einmal im Tier vorkommt und somit eine Seltenheit. 
In Deutschland ist dieses Steak noch ein Geheimtipp. 

250g 25,00€     Ladycut 180g  20,00€ 
	

250g 20,00€     Ladycut 180g  16,00€ 
	

250g 22,00€     XL-Cut 380g  30,00€ 
	

Beilagen: 
Je 3,50£ 
 
 
Kräuterbutter 
 

Pfeffersauce 
 

Cafe de Paris-Jus 
 

Portwein-Jus 
 
(1xSauce inclusive) 
 
 
 
Rosmarinkartoffel 
 

Kartoffelgratin 
 

Pommes 
 

Wedges 
 

Feldgemüse 
 

Grillgemüse 
 

Bohnen-Bündel 
(mit Speck) 
 


